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 Staff of 31 (Chemists, Microbiologists, Biochemists, and Support)

 Regulatory food testing laboratory

 Additional Activities:
•CDC/PulseNet laboratory
• Food Emergency Response Network (FERN)
Microbiological Cooperative Agreement 
laboratory (FDA and USDA)

•Non‐Tier 1 Select Agent laboratory  ‐ Laboratory Response Network 
(LRN)



 Within FDACS:
– Division of Food Safety
– Agriculture Environmental Services

 Within Florida:
– Department of Health
– Law Enforcement

 Federal Agencies: 
– FERN: FDA and USDA
– FDA: contract



Ready‐To‐Eat Products
Environmental Swabs
Electronic (pictures)
Foodborne Illness



• Decomposition
• Toxins
• Metals (mercury, lead, tin)
• Allergens (egg, milk, soy, wheat, shellfish, fin fish, peanuts, tree nuts)
• Dietary Supplements (ephedrine, caffeine, theopholine)
• Preservatives (sulfites, nitrites, sorbate)
• Authenticity claims (fruit juices, sugars, honey, meat speciation)
• Food Colors
• Vanilla flavoring
• Foreign material 
• Nutritional claims
• % Fat content



• Aerobic Plate Count
• Staphylococcus aureus and Staph Enterotoxin 
• Bacillus cereus
• Escherichia coli
• E. coli O157:H7
• Salmonella species
• Listeria monocytogenes
• Vibrio species
• Shigella species
• Yeast and Mold Count
• Coliforms & Fecal Coliforms
• Campylobacter  jejuni 

(implementation)
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The Bureau of Food Laboratories gained accreditation to 
ISO 17025, for the specific tests listed in A2LA 
certificates 2534.01 and 2534.02 on March 31, 2007.  
Accreditation has been continuously maintained with 
the current renewal valid to March 31, 2015.



In 2002, on‐site training about ISO 17025

Support by the upper management 
(Division director)

Participation in programs such as 
Pesticide Data Program (PDP) and 
Microbiological Data Program (MDP)

Hire a QA officer

Existing QA system to start







Write documents to meet  ISO 17025 
requirements (SOPs, forms, WKINS, etc). 

Which methods put under ISO umbrella

Have staff on board

Year Number of methods Deficiencies
2007 50  (23 Chem, 25 Micro, 2 MB) 24 non‐conformances

2009 48  (21 Chem, 25 Micro, 2 MB) 17 non‐conformances

2011 37  (19 Chem, 16 Micro, 2 MB) 7 non‐conformances

2013 29  (13 Chem, 14 Micro, 2 MB) 2 non‐conformances



SOPs do not need to have 
everything, adjust your 
language
Do internal audits
Be flexible. Try something 
new! Be a good listener!
Do not change what is 
already working
Designate a secure place for 
your documents (restricted 
user access)



Hire consultant before the 1st assessment 
Schedule your assessment visit when everybody is the 
laboratory
Be prepared and organized
Work as a team
Research your assessor
The assessor is there to help. Ask questions during the visit.
Answer the questions honestly but don’t volunteer additional 
information. 
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Participate in Food Emergency Response Network (FERN) activities

Support Manufactured Food Regulated Program Standards (MFPS) by 
providing testing under ISO 17025 requirements (Standard #10)

 Help non‐accredited funded laboratories (Mentee labs)
• Mississippi State University 
• Georgia Department of Agriculture 
• South Carolina Department of Heath and Environmental Control

 Create Sampling Agreement with Bureau of Food and Meat 
Inspections 
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http://www.afdo.org/sme/



Developing a Competency Framework for U.S. State Food and Feed Testing Laboratory Personnel.  
Kaml, C.; Weiss, C. C.; Dezendorf, P.; Ishida, M.; Rice, H. D.; Klein, R.; Salfinger, Y.

Journal of AOAC International, Volume 97, Number 3, May-June 2014, pp. 768-772(5)



Chemistry: 
•A. Kirkland
•D. Lloyd
•G. Parker
•E.R. Noche
•J. Pelt
•M. Engel 
•M. French *
•M.  Agharahimi 
•M. Joseph
•S. Patterson*

Microbiology:
•A. Dickey
•A. Bryant
•A. Doughty
•C. Franconi
•J. Crowe
•K. Heddaeus
•K. Chung
•L. Caulkins
•M. Roman 
•R. Schloss 
•S. Kim*
•P. Hanson*
•V. Molleti
•M. Sewharack
•B. Caudle

Custody:
• S. Ganey

• QA Management:
• S. Hammack* 
S. Humphries

• Secretary:
V. Martinelli 
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